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Coupe-légumes de table  
      

Référence TVA-38

Après rupture de stock, voir nouvelle Réf : TVA-38D
nouvelle unité de contrôle et commandes
sensitives.

Production horaire de 100-300 kg.
Disques, 300 tours/minute.
Réalisé en fusion d'alliage d'aluminium anodisé
(traité alimentaire) et acier inox, couvercle
supérieur démontable, entretien aisé.
Moteur ventilé.
Évacuation du produit optimale, grâce à sa
conception incliné, livré avec 2 disques
expulseurs, 1 "haut" et 1 "bas".
Alimentation en continu, travail aisé, haute
sécurité garantie par des micro interrupteurs
positionnés sur le levier et sur le couvercle
supérieur.
Commandes à basse tension 24V, boîtier
électrique étanche (IP54), NVR (No-Voltage
Release) évitant tous démarrages involontaires.
Appareil construit dans le respect des normes
(CE) et (RoHS) en vigueur.

NB: vaste choix des disques pour de nombreuses
utilisations.
NB: autres disques, sur demande.

ADVANTAGE:
Appareil conçu idéalement pour des productions moyennes (pas d'utilisation en continu), entretien aisé, ayant la
partie supérieure qui se détache complètement (sans outils).

  

caractéristiques du produit :  

Info: Après rupture de stock, voir nouvelle Réf : TVA-38D nouvelle unité de contrôle et commandes sensitives.
Ecotaxe (en €): 1,05
REF produit de remplacement: TVA-38D
(L x P x H) mm: mm (L x P x H) : 240 x 570 x 470/810
kW: 0.38
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Volume en m³: 0.12
Poids (en kg): 21
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