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Friteuse de table électrique 4 litres  
      

Référence EF41-N

Après rupture de stock, voir nouvelle référence WR-
EF04-S4

- Cuve capacité utile (+/- 3,5 litres).
- Panier 120x220xh110 mm.

- Réalisation en acier inox, 2 poignées athermiques,
munie de couvercle.
- Panier en acier inox (très robuste "renforcé"), poignée
athermique.
- Cuve inox AISI 304, munie de couvercle.
- Chauffage par résistance blindée "traitée", immergée
en cuve.
- Zone froide: pas de carbonisation des déchets
alimentaires.
- Thermostat de 0°C à 180°C, ainsi qu'un thermostat
de sécurité (fils des bulbes munis de protection).
- Entretien facile: boîtier de commandes amovibles
(munis d'un micro interrupteur), éléments démontables
et lavables en machine.
- Appareil construit dans le respect de normatives (CE)
en vigueur.

  

caractéristiques du produit :  

Info: Après rupture de stock, voir nouvelle référence WR-EF04-S4
Ecotaxe (en €): 0,175
Ligne de produit: FRYERS LINE
Sous-famille: 4 Lt / ELECTRIC
product_category_name: Diamond
product_range_name: Cuisson
product_subrange_name: Friteuses
product_family_name: Versions de table
brand: DIAMOND
cusref: 85167920
REF produit de remplacement: WR-EF04-S4
(L x P x H) mm: mm (L x P x H) : 210 x 410 x 290
kW: 3
Volume en m³: 0.03
Poids (en kg): 4
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